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En trestiéirnig krog som flyttar till en avidgsen fiskeby for en weekend.
Sd var fallet néir Nordens mest exklusiva popup gick av stapeln i
Nusfrord pa Lofoten. Anna Norstrim var pa plats och at spoborre med
den norska finanseliten, oftast med lusekoftan pa.

TEXT ANNANORSTROM FOTO JOELHYPPONEN
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Piivinden till den gamla lanthandeln, som fortfarande fir i bruk,
lig den gamle figaren herr Dahls kontor.

Propellerplanet skuttar fram i halva loopar. Strickan mellan
Bode och Leksnes éir verkligen inget for den flygridde. Himlen
utanfor ir sa azurbld att den nastan kdnns fargkodad, och nir jag
tittar ner breder sig norra Norges karga landskap ut: berg, dalar,
hav och skérgird.

Flygvirden greppar mikrofonen och brister utising och
sjunger far full hals en Nordlands vise, en hyllning till "viirldens
vackraste” plats. Upptakten ger en ingivelse om att den hiir resan
skakomma att bli nagot utéver det vanliga.

Och, visst éir det hiinforande vackert pi marken. Forst: Som att
firdas igenom vykortsmotiv (under en tid da man fortfarande
skickade kort) med skinande sol som skviitter 6ver bergstoppar-
na. Tre sekunder senare: Gra himmel, dska, snalblast.

1 minut senare: Sol igen!

Jag tittar ner i telefonen en stund och niir jag for upp blicken:
Regn.

En sak iir siiker, det giiller att packa bra funktionsklider. Fir
viidret bjuder pa fyra olika sisonger under en timme. Slutdesti-
nationen stavas Nusfjord, Lofotens biist bevarade fiskeby som
fortfarande andas sitt virv samtidigt som orten svidat om till att
blien resort.

- Mest kiint for att Chris Hemsworth har simmat halvnaken
hir, skrattar platschefen Renate Johansen och berittar om
inspelningen av dventyrsdrivna tv-serien Limitless, diir skadisen
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Renate Johansen, informellt drottning av Nusfjortd, &r uppvuxen i den
lilla byn med nio inviinare,

dyker i det iskalla vattnet.

Hollywoodkiindisar i all dra, nu dr det hiir som en av arets
storsta snackisar inom den norska finkrogssfiren ska dga rum,
dver ett veckoslut.

Landets nyaste trestjirniga krog, Re-naa frin Stavanger, som
tilldelades toppbetyget av Guide Michelin 2024 har tillfalligt
flyttat hela sin verksamhet hit frin sodra delarnaav landet - 1999
kilometer norrover.

Kragarparet Sven Erik och Torill Renaa har tagit med sig pors-
lin, glas, rivaror och 21 personer ur personalstyrkan hemifran,
plus sina tva dottrar.

- Vi tyckte det var helt ‘galskap’ niir vi fick fragan, séiger Torill
Renaa. Négot liknande har vi aldrig gjort men vi har fatt forfrag-
ningar forut. Den hir gingen stimde det med platsen, och ljuset
i Lofoten dr helt magiskt. Vi ville att alla vira kollegor skulle fa
uppleva Lofoten, si pa den viigen dr det. Men det har varit VM i
logistik.

En popup av den hiir kalibern dr ovanlig och prislappen pa 62
000 norska kronor sticker ut, s pass mycket att Finansavisen
skreven artikel - och efter publicering silde de cirka femtio mid-
dagsbiljetterna helt slut pa ett dygn.

- Responsen var overviildigande, sdger Caroline Krefting.

Hennes pappa Carl Erik kopte fiskebyn 2017 och tillsammans
har de haft som ambition att skapa en hillbar destination som
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Oriana lockar Lofotenbor att kira i
fyra timmar, bara for en pizza.
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Torill och Sven Erik Renaa fir-in Stavangers nya trestjirniga krog.

Marulk frin Ramstad med kycklingsmiir och tryffel sasas vid bordet.

» VITYCKTE DET VAR HELT GALSKAP
NARVI FICK FRAGAN. «

lever dret om. Lofoten har arligen cirka 1 miljon bestkare men de
allra flesta reser hit under hégsisong pa sommaren. Turismen be-
stértill storsta del av med busslaster och batturer. Fa aktirer har
innan Kreftings vagat satsa pa premiumsegmentet och matutbu-
det har varit riitt sa ... enkelt.

Nu, med Nusfjord som inkérsport, finns ett méjligt lockbete for
foodisarnaatt hitta hit.

Faktum &r att att skrei-torsken, som ir sa populir for krogkok
att jobba med i siisong, varit oerhdrt viktig for byn och det finns
spar av fisket dinda tillbaka till ar 900.

Skreien simmar ner hit frin Barents Hav mellan januari och
april for att hitta "en flickvin", som fiskaren Svein Kristiansen
uttrycker det. De isin tur gillar vattnet hir for att det dr en perfekt
temperatur att yngla av sig.

Under sin storhetstid som fiskeby kunde 600 000 fiskar hiinga
pa tork samtidigt. Da, under tidigt 1900-tal, var Nusfjord hem at
minst 1500 fiskare. De bodde i fiskebodar, sa kallade rorbu, som
numer ér konverterade till hotellrum. Jag checkar in i nummer
24 (totalt finns 58 stycken), en rodmalad triistuga uppalad invid
storbryggan, och sliinger mig i singen. Taket ovanfir utgors av
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insidan pa ett batskrowv.

Byn iir slaende pittoresk, en av fa som bevarats i sin ursprungli-
gastil. I den gamla lanthandeln dr det som att tiden statt still: den
inrymmer visserligen numer ett kafé men mébler och inredning
vittnar om tidens tand, som den gamla handmalade affischen med
texten: "Vhem skal henges nar fisken férsvinner?”.

Bageriet som uppfordes i slutet pa 1800-talet var igenbommat
niir familjen Krefting kom hit men nu bakas det hiir i allra hogsta
grad, Renates syster Veronica driver det numer. I hennes bakugn
fran 1877 bakas kanelbullar som ir tva handflator stora. Det finns
dven ett urgammalt riékeri som finéiribruk och en del avde gamla
yrkesfiskarna som slutade for femton ar sedan blev kvar, som
Svein-Roar Petterson som tar med gister ut pa fisketurer tillsam-
mans med Svein Kristiansen, som varit valfangare pa 1970-talet
och drar oneliners pa nordnorska, Inte alltid helt litta att forsta.

Men napp blir det. Det star klart nér vi drar ut med Nusfjords
bat Elltor fran 1961 {or att fiska pa lina. Vi spejar efter spiickhug-
gare efter att Svein berittat att han till och med sett nagra inne
i fjirden niira kajen nyligen, och foir tre veckor sedan sag han en
kndlval. Vi far nja oss med ett par havsdrnar vars breda vingar
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Handfingad pilgrimsmussla fréiin Nordland
med rid misoviniigrett, fikonblad och pistage
frin middag med delbara riitter, family style.
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En hajk till Mellompannan kriiver sin baddriikt.

Far och dotter, tillika Nusfjords éigare, Caroline och Carl Erik Krefting.

» JAG RESEARCHADE REN OCH HALSOSAM MAT
MEN INGEN PRATADE OM TANG. «

majestitiskt seglar med vinden.

Ardet fint viider gér duon fem till tio turer i veckan.

- Ombord har vi haft folk fran Abu Dhabi som aldrig ens nigon-
sin sett havet, siiger Svein-Roar.

Det fr nagot visst med Norska havet, Hem at viirldens biista
sjomat, slar Angelita Eriksen fast. Hon ir fiskardottern fran
grannbyn Napp som utbildade sig till fysioterapeut for att sedan,
precis som pappa, landa tillbaka i ett maritimt jobb.

- Jag researchade ren och hiilsosam mat men ingen pratade om
ting, beriittar Angelita.

Samtidigt séigs det finnas minst 12 000 olika tangarteri virlden
och 500 i Norge. Det dr supermat som iir rik pa vitaminer, jod och
antioxidanter,

- Har finns en av virldens starkaste tidvattenstrommar, Tem-
peraturen ar perfekt for fisk och tang, varma och kalla strommar
blandas utanfiir Lofoten och det r rent vatten som flyter fort.

- Viinta medan jag drar pa mig vad vi hiir kallar "Lofoten bikini’,
skrattar Angelita och trir pi sig sin vitdrikt. Den hiir kiinslan
innan jag kliver i havet slar ingenting annat. Det liksom bara pum-
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parendorfiner som pa en superatlet.

Tillsammans med Tamara Singer driver hon foretaget Lofoten
Seaweed som sourcar tang.

- Pappa undrade vad fan vi gjorde ute pa sjon. Han trodde linge
att vi tappat det helt, galna kvinnor! For honom som varit yrkes-
fiskare hela livet var det virldsfranvint att halla pa med tang, det
hade han och alla de andra gubbarna gjort. Dessutom ir fiskaryr-
ket viildigt mansdominerat och minga av dem skakade pa huvudet
it oss i birjan, men sedan mjuknade de i fiskelaget och sa att 'ni fir
nigot pa sparen, hur kan vi hjilpa er’?

Lofoten Seaweed har en egen produktlinje med exempelvis
olika tangsalt, pasta och choklad med ting samt hudvard. Mest
kéind av cirka tio sorter som de jobbar med ir deras tryffeltang,
den biir alltsa en smakbild som liknar vit tryffel. Nagra av Nordens
mest kinda finkrogar som Mathias Dahlgrens Seafood Gastro
Stockholm, Maaemo i Oslo och Noma i Képenhamn star pa kund-
listan.

For sjomatsinriktade Re-naa har tangen en naturlig plats i
kiket.
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Fiskarlegenden Svein Kristiansen. Viigspel sett frin Elltor.

Simmﬁnmmmmﬂnwm

som tagliatelle, en hommage till Sven Eriks italienska pappa,
med fermenterad citron och svart vitlok, ! !

» JAGKANDE
MIG HEMMA, PA
SARDINIEN AR
JAG UPPVUXNEN
| EN BY MED 900
PERSONER OCH
ANNU FLER FAR. «
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Tangdykerskorna Angelita Eriksen och Tamara Singer.

MATLYX PA LOFOTEN

-

» \'_-\\rl"__;’\ MEDANJAG DRAR PAMIG VAD VI
HARKALLAR'LOFOTEN BIKINT «

- Detéren spinnande produkt. Vi dlskar Lofoten Seaweed for
att de levererar kvalitativ tang som dr bade hallbar och utsékt,
siger Sven Erik Renaa.

Efter att ha imnat tdngdykerskorna ses vi i kiket pi Nusfjords
restaurang Karoline som for helgen fiatt en uppskriven status som
hem it den ambulerande stjirnkrogen. Re-naa éippnade i Sta-
vanger 2009 efter att Sven Erik limnat en karriiir pa toppkrogar
och atta ar som coach féir det norska laget i matlagningstivlingen
Bocuse d’'Or.

Stiillet éir litet, med 21 sittplatser, men detaljrikedomen ér stor
kring ravarorna. Till Nusfjord har man tagit med sadant som inte
Svein och Svein-Roar kan ordna fran havet utanfor dorren. Sa
som Re-naas smor, viirt en helt egen historiaisig. Det tar Sven
Erik sju timmars resa hemifran for att personligen himta upp
batcher fran producenten Anne Lise pa Fagerdalen Stal dir man
gjort smor i manga generationer, Det gors pa gammalt vis med
firsk ramjolk med langsam kiirntid och smakar fjillkultur.

- Nej, du far inte hennes nummer. Hon levererar bara till mig!
skrattar Sven Erik.

Det dr inte férsta gangen nigon blivit besatt av Anne Lises smér.
Men hennes smaskaliga produktion dr dronmiérkt till Re-naa och
den norska kandidaten som tivlari Bocuse d’Or.

Tanken ir att service och leverans i Lofoten ska halla lika hég
klass som hemma. Forsta kvillen inleds med en "family style”
middag med delbara riitter. Borden fylls med fat av farskost fran
Lofotens gardsysteri med fermenterade grinsaker, oeuf mayon-
naise med kaviar, ostron Rockerfeller, tartar pi ren, handfangade
kammusslor frin Nordland, kungskrabba frin Finnmark och
sedan, till dessert, en baskisk ostkaka som hade bridat konditorer
i San Sebastian vid ett blindtest.

Dagen diirpa iir det sommar ute, och det hiller i sigi flera tim-
mar.

- Dufar inte tro att det &r sa hiir jimt, siger Renate och loper
upp till receptionen fér att checka in nagra nya giister.

Utanfér Nusfjords pizzeria Oriana Kro sitter pizzaiolon Eleo-
nora Fois och kisar mot solen. Hon kommer ursprungligen fran
Sardinien men hade for tre dr sedan birjat pa en position som
pastamakare i Bergen, niir hon kom hit fr att hilsa pa viinner
som jobbade pa restaurang Karoline.

- Jag blev fullstiindigt foriilskad i platsen. Jag hade limnat Rom
for Bergen som jag énda tyckte var for stort. Men hir var det tyst,
landskapet var obeskrivligt vackert och byn var liten nog. Jag
kiinde mig hemma, pa Sardinien ir jag uppvuxen i en by med 900
personer och dnnu fler far.
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